Liste des Allergenes des plats de votre Restaurant

12 octobre 2026 — Diner Edmond Michelet

14 Allergénes Réglementaires
Recettes Information Sans Fruit a Mollusqu
incompléte ou non | Allergén | Gluten | Crustacé Oeuf Poisson | Arachide Soja Lait Céleri | Moutarde| Sésame | Sulfites Lupin
coque e
communiquée * e q
Tomates aux oul oul oul oul
olives
Tzatziki de oul oul
concombre a la
menthe
Haché de veau au oul oul oul oul
jus
Purée de pommes oul oul oul
de terre
Carottes persillées oul
Yaourt aromatisé oul
Plateau de oul
fromages
Semoule au lait oul oul oul
Ananas roti oul

® ATTENTION : Ces données prennent en compte les ingrédients présents dans les matieres premieres (hors mentions complémentaires relatives aux traces, ...). Les 14 allergenes sont
présents dans la cuisine ou sont préparés ces repas avec un risque de contaminations croisées. Ces plats peuvent donc accidentellement CONTENIR ces 14 allergénes sous forme de
traces ET aussi d’ingrédients. Cette information est a destination des personnes peu sensibles et sans risque vital.

® Les personnes sensibles et/ou avec risque vital sont invitées a prendre contact avec le responsable de restauration pour une prise en charge sécurisés (paniers repas, plats de I'agro-

alimentaire sans allergénes, ...).
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Liste des Allergenes des plats de votre Restaurant

13 octobre 2026 - Diner Edmond Michelet

14 Allergénes Réglementaires
Recettes Information Sans Fruit a Mollusqu
incompléte ou non | Allergén | Gluten | Crustacé Oeuf Poisson | Arachide Soja Lait coque Céleri | Moutarde| Sésame | Sulfites Lupin e
communiquée * e q
Saucissons oul oul oul oul oul
panachés et
cornichons
Fraicheur mais oul oul oul oul
coeur de palmier
Poisson meuniére oul oul oul oul oul oul oul oul
Riz créole oul
Endives braisées oul
Plateau de oul
fromages
Yaourt nature oul
sucre
Choux fagon oul oul oul oul oul oul
chantilly
Crumble aux oul oul oul oul
pommes

® ATTENTION : Ces données prennent en compte les ingrédients présents dans les matieres premieres (hors mentions complémentaires relatives aux traces, ...). Les 14 allergenes sont
présents dans la cuisine ou sont préparés ces repas avec un risque de contaminations croisées. Ces plats peuvent donc accidentellement CONTENIR ces 14 allergénes sous forme de
traces ET aussi d’ingrédients. Cette information est a destination des personnes peu sensibles et sans risque vital.

® Les personnes sensibles et/ou avec risque vital sont invitées a prendre contact avec le responsable de restauration pour une prise en charge sécurisés (paniers repas, plats de I'agro-

alimentaire sans allergénes, ...).
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Liste des Allergenes des plats de votre Restaurant

14 octobre 2026 - Diner Edmond Michelet

14 Allergénes Réglementaires
Recettes Information Sans Fruit a Mollusqu
incompléte ou non ergéen uten rustacé eu oisson rachide oja ai éleri outarde | Sésame ulfites upin
i let Allerge Glut Crustacé Oeuf Poi Arachid Soj Lait coque Céleri | Moutarde | Sé Sulfit: Lupi e
communiquée * e q
Radis croque-au- oul
sel
Pastéque oul
rafraichissante
Classic hot dog oul oul oul oul oul oul oul
World Mood Spot
Haricots verts a oul oul oul oul oul
I'ail et au persil
Frites oul
Yaourt aromatisé oul
Plateau de oul
fromages
Baba au rhum oul oul oul oul
Compote de oul
pommes

® ATTENTION : Ces données prennent en compte les ingrédients présents dans les matieres premieres (hors mentions complémentaires relatives aux traces, ...). Les 14 allergenes sont
présents dans la cuisine ou sont préparés ces repas avec un risque de contaminations croisées. Ces plats peuvent donc accidentellement CONTENIR ces 14 allergénes sous forme de
traces ET aussi d’ingrédients. Cette information est a destination des personnes peu sensibles et sans risque vital.

® Les personnes sensibles et/ou avec risque vital sont invitées a prendre contact avec le responsable de restauration pour une prise en charge sécurisés (paniers repas, plats de I'agro-
alimentaire sans allergénes, ...).
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Liste des Allergenes des plats de votre Restaurant

15 octobre 2026 - Diner Edmond Michelet

14 Allergénes Réglementaires
Recettes Information Sans Fruit a Mollusqu
incompléte ou non | Allergén | Gluten | Crustacé Oeuf Poisson | Arachide Soja Lait Céleri | Moutarde| Sésame | Sulfites Lupin
coque e
communiquée * e q
Melon au basilic oul
Oeuf dur oul
Choucroute oul oul oul oul oul oul
compléte
Courgettes oul oul
sautées
Pommes de terre oul
vapeur
Plateau de oul
fromages
Type suisse nature oul
Riz au lait oul oul
Cake nature du oul oul oul
Chef

® ATTENTION : Ces données prennent en compte les ingrédients présents dans les matieres premieres (hors mentions complémentaires relatives aux traces, ...). Les 14 allergenes sont
présents dans la cuisine ou sont préparés ces repas avec un risque de contaminations croisées. Ces plats peuvent donc accidentellement CONTENIR ces 14 allergénes sous forme de
traces ET aussi d’ingrédients. Cette information est a destination des personnes peu sensibles et sans risque vital.

® Les personnes sensibles et/ou avec risque vital sont invitées a prendre contact avec le responsable de restauration pour une prise en charge sécurisés (paniers repas, plats de I'agro-

alimentaire sans allergénes, ...).
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