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Radis croque-sel Melon 6 ﬁ
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Saucissons panachés

Tomates aux olives : -
Fraicheur de mais Coeur de

Oeuf dur

Tzatziki de concombres

palmier

éi Pasteques rafraichissante

Haché de veau au jus
Purée de pommes de terre

Carottes persillées

Poisson meuniére
Riz créole

Endives braisées

Classic hot-dog
Haricots verts persillées

Frites

&

Choucroute complete
Courgettes sautées

Pommes vapeur

Yaourt aromatsié

Plateau de fromages

Yaourt nature au sucre

Plateau de fromages

Yaourt aromatisé

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Petit suisse

Semoule au lait
Ananas roti

Corbeille de fruits
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Choux Chantilly

Crumble aux pomes

6 zl Corbeille de fruits
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Baba au rhum

Compote de pommes

6 ‘ Corbeille de fruits
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Riz au lait
Cake nature

Corbeille de fruits
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Pictogrammes

le visuel du pictogramme
Le visuel s’integre a l'intérieur du menu a droite du produit concerné

Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement

Spécifiques Scolarest
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Issu de viande Label
Rouge

Ll

Recette du Origine France

chef

De saison

Q

CEufs
Plein Air

Local

Marqueurs culinaires

Ultrapériphérique

Bleu Blanc Coeur Le Porc Francais

(VBF)

Volaille Frangaise
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Dessert de Dessert du potager Fun Plat Soupe du Tutti Yaourt
ma mamie Food végétarien chef Frutti du chef
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