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Sauté de veau sauce chasseur
Gratin du pécheur
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Tzatziki radis
Salade dés de pasteque
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Salade de melons a la menthe
Salade coleslaw

Chili sin carne (plat complet
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Filet de colin pané céréales
R6ti de beeuf au jus

Epinards a la creme
Boulgour pilaf

Haricots verts sautés
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Sauce poulet kébab
Sauce creme de fromage et poivre
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Saucisse grillée au jus \‘@/

Riz créole paprika
Gratin de chou-fleur

Vache picon
Yaourt nature sucré
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Spécialité de pommes saveur Smoothie fraise banane

Banane au caramel
Gateau basque

Mousse noix de coco

Salade pommes a la menthe
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Légende

Encadré violet en bas de la trame menu

Scolarest

Brien dang gon aggielle
le visuel et la légende associée au pictogramme
Le visuel s’integre a I'emplacement du rond et la légende a droite
Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement
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